
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

PRODUIT :  Syrah 
 
PRODUCTEUR : Polkura 

 

APPELATION: Marchigue, Chili 
 
MILLÉSIME: 2010 
 
PRODUCTION: 3550 caisses 
 
TYPE DE SOL: Argilo-calcaire et Granitique  

 
VENDANGES: manuelles débutant le 1 er avril 2010 
 
CÉPAGES:  91% Syrah | 5% Malbec | 2% Cabernet sauvignon | 1 % Grenache noir | 1% Viognier 
1% Tempranillo/Mourvèdre 
 
ÉLEVAGE: 14 mois en fût de chêne français  94% et américain 6 % (28% de bois neuf.)  
 
FERMENTATION ALCOOLIQUE: 10 jours 
 
ALCOOL: 14.7 % 
 
SUCRE RÉSIDUEL: 2 g/l 
 
ACIDITÉ: 5.15 g/l 
 
PH: 3.55 
 
NOTES DE DÉGUSTATION 

Vin aux arômes d’épices et de fleurs, nuancé par des notes de fruits rouges et d’herbes. 
Polkura est bien structuré et pourvu d’un équilibre harmonieux entre son acidité et ses tannins bien ronds. 
Il est riche, élégant et complexe. Sa finale est longue et savoureuse. 
Afin de conserver le plaisir, ce vin n’a pas été filtré. La présence d’un dépôt est donc possible. 
Nous vous suggérons de le décanter avant de le boire. 
 

92 pts Wine Spectator | 91 pts Wine Advocate  
93 pts Descorchados | 16, 5 pts Jancis Robinson 
www.polkura.cl 
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